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LES ENTREES

Le Gateau de Lapin en gelée, petite salade de saison

L’Omelette du curé aux queues d’écrevisses

Les Oeufs pochés en meurette a la Bourguignonne

La Salade de Haricots Verts et tomates confites, copeaux de parmesan

Le Foie gras frais de canard cuit Maison en terrine au naturel

Le Paté en croute au foie gras et ris de veau (Champion du Monde 2009)

La Salade gourmande « Daniel & Denise » (salade, haricots verts,
queues d’écrevisses, foie gras)

La Téte de Veau (origine francaise) cuite au court bouillon, sauce ravigote

Le Saumon d’Ecosse Label rouge fumé par nos soins

LES PLATS
Le Gras double sauté a la lyonnaise
Le Tablier de Sapeur, sauce Tartare
Les pieds de « caillon » grillés sauce Tartare
La quenelle lyonnaise au brochet, sauce Nantua
Le Gateau de foies de volaille a I’ancienne, coulis de tomate financiére
Le Filet de Bar grillé
Le Contre filet de boeuf Angus poélé au poivre noir flambé au cognac
Le Foie de veau (origine francaise) poélé a la persillade déglacé au vinaigre

Le Rognon de Veau roéti entier en cocotte facon grand-meére
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LES DESSERTS

7€ Le Fromage blanc et sa berthe a la créeme
7€ La Cervelle de Canut

7€ Le 1/2 Saint Marcellin de la Mére Richard
7€ La “Coupe Colonel” : sorbet citron, Vodka

7€ LIrish Coffee : café, whisky, Chantilly

7€ La Créme brulée a la cassonade
7€ Poires et Pruneaux pochés au Vin rouge a 1’écorce d’orange
7€ L7le flottante aux Pralines de Saint Genix

7€ Les Petits Pots au Chocolat et Madeleines tiedes

7€60 Baba au Rhum
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